



	 Suppen - Soups

	 	 	 


	 Rote Linsensuppe mit Kokosmilch und Minzschaum  	 6,30 €

	 Red lentil soup with coconut milk and mint foam


	 Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle  	 6,30 €

	 Beef broth with herbs-„Flädle“


Vegetarische Gerichte - Vegetarian dishes


Bunter Salatteller und fruchtigem Dressing  	 7,30 €

Fresh seasonal salad with fruity dressing


	Spinat-Erdbeersalat mit gratiniertem Ziegenkäse und gerösteten Walnüssen 	 14,20 €

Spinach strawberry salad, gratinated goat cheese and roasted walnuts


	 Wrap gefüllt mit Kichererbsen, Feta, Oliven, dazu Gurken-Joghurt Salat 	 13,90 €

	 Wrap stuffed with chick-peas, feta and cucumber-yogurt-salad 

	 


	 Fischgerichte - Fish dishes	 	 

	 


	 Bucatini Pasta mit Zitronensoße und gebratenen Black Tiger Garnelen	 16,20 €

	 Bucatini Pasta, lemon sauce and fried black tiger prawns


Lachsfilet auf Belugalinsen, marinierten Rettichscheiben und Safranschaum	 21,80 €

Filet of salmon, beluga lentils, marinated radish and saffron foam


	 

Fleischgerichte - Meat dishes


Traditionelles Bauernfrühstück mit Speck und Salat	 12,90 €

Traditional “german farmers breakfast” – omlette	 


	 

Rumpsteak mit Café de Paris Butter,

Süßkartoffel pommes frites und Salat	 24,80 €

Roast beef, sweet potato fries and salad


	Schweineschnitzel, Bratkartoffeln, Salat  	 17,10 €

Schnitzel of pork with salad and fried potatoes


Rinderroulade mit Apfel-Rotkohl und Semmelknödeln 	 18,90 €

Beef Roulade with apple-red-cabbage and dumplings


Weitere Tagesgerichte von unserer Angebotstafel

Falls Sie Allergiker sind, fragen Sie einfach bei uns nach. Wir kochen vieles nach Bauchgefühl und nicht nach Rezept.

Dadurch können verschiedene Zutaten variieren. Wir weisen außerdem ausdrücklich darauf hin, dass auf Grund unserer Produktionsprozesse 

keine Garantie abgegeben werden kann, dass Gerichte frei von bestimmten Inhaltsstoffen, wie z.Bsp. Gluten, Sesam, Nüssen, Lactose u.v.m. sind.


